
Il Pranzo 
  di Pasqua

Domenica 9 Aprile - Lunedì 10 Aprile



Il Pranzo di Pasqua 
Carpaccio di coniglio arrosto, salsa verde,

finti piselli e daikon marinato
 

Uovo d’oro con spuma di patate 
e toma d’alpeggio con perle di tartufo

 
Ravioli di magro con asparagi, olio di cerfoglio

e croccante di Grana Padano
 

Lombata di agnello alle erbe aromatiche, 
millefoglie di patate e carciofo alla brace

 
Colomba tradizionale 

con zabaione al Moscato
 

Piccola pasticceria

MENU € 150 per persona - Bevande escluse
VINI IN ABBINAMENTO € 50 per persona

Domenica 9 Aprile - Lunedì 10 Aprile



Easter Lunch
Baked rabbit carpaccio, green sauce,

fake peas, marinated daikon
 

Golden egg with potatoes foam, 
Toma cheese and truffle pearls

 
Vegetarian ravioli with asparagus, chervil oil 

and crunchy Grana Padano cheese 
 

Lamb loin with aromatic herbs, 
potatoes mille-feuille and grilled artichokes

 
Traditional Easter cake, 

zabaglione flavoured 
with Moscato sweet wine

 
Friandises

MENU € 150 each person - Beverage excluded
WINE PAIRING € 50 each person

Sunday 9th April - Monday 10th April


